
Kaasfabriek 

DOC 
Kaas 

Aflevering melk 

en 

melkproducten 

Mellkontvangst 

Pasteurisatie 

room en 

roomopslag 

Poederfabriek 

wheyco 

Opslag 

Voorbewerking: 

Thermiseren 

Centrifugeren 

Bactofugeren 

Pasteuriseren 

Wei reinigen 
en 

ontromen 
ROPO 

inkoop 30% 

concentraat 

Rauwe 

wei ca. 

5% ds 

Kaas-bereiding 

Pasteur 

Pekelen 

Permeaat 

(Lactose) 

Met UF wei 

scheiden 

WPC 

(Eiwit) 

Opslag 

natuurkaas 

Opslag foliekaas 

Concentreren 

tot ca. 
25% 

met 

2 MVR- 

indampers 

WPC 

verpoederen tot 

WPC-poeder 
Conden- 

saat / 

permeaat 

Kaas-aflevering 

Concentreren 

tot ca. 65% met 

TVR- 
indamper 

Lectine Instantisering 

Waterfabriek 

Kristaliseren Verpakken 

Drogen 
in 

meertraps 

sproeidroger tot 

ca. 96% ds 

Verpakken 
en 

opslag 
in 

bulk , 

minibulk en 

zakgoed 

Afleveren 



Poederfabriek wheyco 

Poederproces 

Kaasfabriek 

DOC Kaas 

Wei 5% ds 

ROPO 

inkoop 

30% wei- 

concentraat 

Lectine 

Pasteur 

Permeaat 

(Lactose) 

Met UF wei 

scheiden 

WPC 

Concentreren 

tot ca. 30% met 

2 MVR- 

indampers 

Drooglucht 

met 

reststof 

Drogen in 

sproeidroger 

WPC- 

poeder 

Concentreren 

tot ca. 68% met 

TVR- indamper 

Filteren in WPC- 

baghouse 

Schone 

drooglucht 

Instantisering 

Kristaliseren in 

kristallisatie- 

tanken 

WPC-fines 

(rework) 

Drooglucht 

met 

reststof 

Verpakken en 

opslag in bulk , 

minibulk en 

zakgoed 

Drogen in 

sproeidroger 

Permeaat- 

poeder 

Filteren in grote 

Permeaat 

-baghouse 

Afleveren 

Conditioneren 

op fluïd-beds tot 

ca. 96% ds 

Permeaat- 

fines 

(rework) 

WPC =whey proteïne concentrate 

= wei-eiwitconcentraat 

= Ultrafiltratie = scheiding eiwit/lactose UF 

MVR = Mechanical vapour recompression 

=Mechanische dampcompressie 

= Thermal vapour recompression 

= Thermische dampcompressie 

Drooglucht 

met 

reststof 

Filteren in kleine 

Permeaat 

-baghouse 

TVR 


